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PENYIMPANAN MAKANAN MATANG
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Pengertian : Penyimpanan makanan adalah suatu tata cara penyimpanan
makanan baik kualitas maupun kuantitas makanan untuk mengurangi
resiko kontaminasi makanan.
Tujuan Makanan yang tersedia terhindar dari kontaminasi.
Kebijakan :
Prosedur 1. Juru masak memindahkan makanan yang telah
diolah ke dalam wadah penyimpanan tertutup sesuai dengan
jenis makanan dan kelas perawatan.
2. Juru masak menyimpan makanan di ruang penyimpanan.
3. Juru masak memberi label pada wadah
penyimpanan sesuai dengan jenis makanan dan kelas
perawatan.
4. Juru masak membuang contoh makanan matang setelah hari ke 2 jika
tidak ada kasus infeksi makanan.
Unit Terkait - 1. Instalasi gizi

RSUD Tapan




