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i Pengertian Kegiatan  untuk  menciptakan  suatu  kondisi  vang berkaitan
o dengan keamanan, keselamatan dan kebersihan makanan olel
tenaga penjamah makanan
;, ' Tujuan : Mencegah timbulnya penyakit dan keracunan makanan akibat dari

kontaminasi dari penjamah makanan.
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::._ Prosedur : 1. Cuci tangan sebelum bekerja, sesudah menangani
“': bahan makanan mentah/kotor atau terkontaminasi. setclah dan
kamar mandi, setelah tangan digunakan untuk menggaruk. batuk /
bersin dan setelah makan.
2. Pakai APD (Celemek dan penutup kepala) vang bersih pada
saat bekerja.
3. Gunakan sarung tangan pada saat menjamah dan melakukan
distribusi makanan
4. Rawat dan bersihkan kuku sertatidak memakai perhiasan
= sewaktu bekerja
5. Tidak merokok pada saat bekerja.
“J‘ 6. Periksa keschatan berkala sesuai pedoman departemen
<
& kesehatan.
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